
แบบลงทะเบียนการสัมมนา

เรื่อง เพิ่มประสิทธิภาพ สรางความปลอดภัยในระบบทําความเย็นสําหรับหองเย็นและโรงน้ําแข็ง

ชื่อ-นามสกุล (ตัวบรรจง) 1.....………………………………......……………………..……. 

2…………………………………….......…...…3..............………….…….……...............    

หนวยงาน/บริษัท …………………………………………E-mail :..………...…..…………           

ที่อยู ………………………………………………………………………..……...………… 

โทรศัพท …………………………..…….…… โทรสาร ………………...…….….….…….       

ผลิตภัณฑ ………………………………………………………….………..……..……..…         

วุฒิการศึกษา/สาขา ………….…….....…. ประสบการณทํางานดาน ………...….………          

คาลงทะเบียน            บุคคลทั่วไป 1,600 บาท                                               

                         สมาชิก สยท. 1,400 บาท (บริษัท.................................................)

ชําระโดย                                                                                          

เช็คธนาคาร ………………........... สาขา ………….……...…… เลขที่ ...…………….

จํานวนเงิน.............................บาท  สั่งจายในนาม สมาคมเครื่องทําความเย็นไทย

โอนเงินเขาบัญชี ธ.กรุงเทพ สาขาบางนา เลขที่ 130-5-04675-5 บัญชีสะสมทรัพย 

ชื่อบัญชี  สมาคมเครื่องทําความเย็นไทย                                                                     

ออกใบเสร็จในนาม …………………………………..……………………………………....                 

จัดการสัมมนาเชิงวิชาการเรื่อง

เพิ่มประสิทธิภาพ สรางความปลอดภัย
ในระบบทําความเย็น

สําหรับหองเย็นและโรงน้ําแข็ง

วันศุกรที่ 28 และวันเสารที่ 29 สิงหาคม 2552

เวลา 8.00 – 17.00 น.

ณ โรงแรมสิงหโกลเดนเพลส 

อ.หาดใหญ จ.สงขลา

สมาคมเครื่องทําความเย็นไทย
348  ถ.เฉลิมพระเกียรติ ร.9  แขวงหนองบอน เขตประเวศ กรงุเทพฯ 10250
โทร. 0-2328-1039-45 ตอ 555 โทรสาร. 0-2328 1245  web site : www.thairefrig.or.th

สมาคมเครื่องทําความเย็นไทย

รวมกับ ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร

และ สํานักเทคโนโลยีความปลอดภัย กรมโรงงานอุตสาหกรรม

สมาคมเครื่องทําความเย็นไทย



คุณสมบัติผูเขาอบรม    

  ผูทําธุรกิจ/ผูปฏิบัติงานที่เกี่ยวของกับเครื่องทําความเย็น, โรงน้ําแข็งและผูสนใจทั่วไป

ระยะเวลาอบรม    วันศุกรที่ 28 และวันเสารที่ 29 สิงหาคม 2552 เวลา 8.00 – 17.00 น. 

สถานที่ โรงแรมสิงหโกลเดนเพลส อ.หาดใหญ จ.สงขลา โทร. 074-232-333

คาลงทะเบียน                                                                                                                                  

บุคคลทั่วไป 1,600 บาท / สมาชิก สยท. 1,400  บาท  /                                                   

หมายเหตุ : บุคคลทั่วไปหากลงทะเบียนกอนวนัที่ 31 กรกฎาคม 2552 ลดเหลือ 1,400 บาท                                                                                                                    

(รวมอาหารกลางวัน, อาหารวาง, เอกสารประกอบการสัมมนา, และวุฒิบัตร)                                                   
(สมาคมไมอยูในขายที่ตองถูกหักภาษี ณ ที่จาย ตามคําสั่งของกรมสรรพากรที่ ทป.4/2528 /ทป.101/2544)

จํานวนผูเขาอบรม                                                                                                                               

100 คน  (ปดรับสมัครเมื่อครบจํานวน / 10 วันกอนการสัมมนา)

วิทยากร

1. ผศ.ดร.จักรี ทองเรือง  คณะเทคโนโลยีอาหาร คณะอุตสาหกรรมเกษตร มอ. หาดใหญ

2. รศ.ดร.ไพรัตน โสภโณดร คณะเทคโนโลยีอาหาร คณะอุตสาหกรรมเกษตร มอ. หาดใหญ

3. คุณชัยวุฒิ ฤทธิพฤกษ อุปนายกสมาคมเครื่องทําความเย็นไทย

4. คุณประสม ดํารงพงษ สํานักเทคโนโลยีความปลอดภัย กรมโรงงานอุตสาหกรรม

5. คุณบุญชนะ วิชัยกุล บริษัท ยูนิคแกสแอนดปโตรเคมีคัลส จํากัด (มหาชน)

6. วิทยากรจากบริษัทสมาชิกสมาคมเครื่องทําความเย็นไทย

*ผูผานการอบรมรับหนวยพัฒนาความรู (CPD) 24 หนวย เพื่อใชในการเลื่อระดับเปนสามัญวิศวกร สภาวิศวกร*

หลักสูตรการอบรม

• ลงทะเบียน โดยการแฟกซใบสมัครและหลักฐานการชําระเงินมาที่ คุณเนาวนิต โทรสาร. 0-2328-1035-49 
ตอ 558 หลังสงใบสมัครกรุณายืนยันการสมัครทางโทรศัพทกับเจาหนาที่อีกครั้งที่ โทร. 0-2328-1035-49 ตอ 
555  หรือ E-mail : naowanit@patkol.com

• หากทานไมสามารถเขารวมอบรมได กรุณาแจงภายในวันที่ 10 สิงหาคม 2552 โดยสมาคมฯ จะหัก
คาธรรมเนียม 20% ของคาลงทะเบียน และหากแจงหลังวันที่ 10 สิงหาคม 2552 สมาคมฯ ขอสงวนสิทธิ์ใน
การคืนเงินคาลงทะเบียนทั้งหมด

วันศุกรที่ 28 สิงหาคม 2552

08.30-09.30 น. ลงทะเบียนและพิธีเปด

09.30-10.30 น.  คุณภาพอาหารทะเลแชเยือกแข็ง : ปญหาและแนวทางแกไข                  

  : วิธีการปฏิบัติกอนการแชแข็งที่มีผลตอคุณภาพของอาหาร

  : ผลของอุณหภูมิในการแชแข็งตอคุณภาพของอาหาร
  : การเก็บรักษาที่มีผลตอคุณภาพอาหาร

10.30-11.00 น. อาหารวาง / เยี่ยมชมบูธ

11.00-12.00 น. การประยุกตใชระบบคุณภาพ : อุตสาหกรรมอาหารทะเลแชเยือกแข็ง 

  : ความจําเปนและความสําคัญของระบบคุณภาพกับสินคา

  : ความสําคัญของบุคลากรเกี่ยวกับการจัดการระบบคุณภาพ

  : ระบบคุณภาพพื้นฐาน GMP และ HACCP

12.00-13.00 น. อาหารกลางวัน 

13.00-14.45 น.  อุปกรณพื้นฐานในระบบทําความเย็น

14.45-15.15 น.  อาหารวาง / เยี่ยมชมบูธ

15.15-17.00 น.  อุปกรณพื้นฐานในระบบทําความเย็น (ตอ)

วันเสารที่ 29 สิงหาคม 2552

08.30-09.00 น. ลงทะเบียน 

09.00-10.30 น. การเพิ่มประสิทธิภาพและการบํารุงรักษาหองเย็นและโรงน้ําแข็ง     

10.30-11.00 น. อาหารวาง / เยี่ยมชมบูธ                                                                         

11.00-12.00 น. การเพิ่มประสิทธิภาพและการบํารุงรักษาหองเย็นและโรงน้ําแข็ง (ตอ) 

12.00-13.00 น.  อาหารกลางวัน                                                                                        

13.00-14.45 น. แนวทางกฎหมายความปลอดภัยของกรมโรงงานเกี่ยวกับระบบ

ทําความเย็นแอมโมเนีย และ กฎกระทรวงคนงานควบคุมการใช เก็บ 

สงและบรรจุกาซประจําโรงงาน                                            

14.45-15.15 น. อาหารวาง / เยี่ยมชมบูธ                                                                              

15.45-16.30 น. ประสบการณเกี่ยวกับกฎหมายคนงานควบคุมกาซฯและการใช

แอมโมเนียในระบบทําความเย็น     

16.30-17.00 น. ถาม-ตอบ และปดการสัมมนา

ขั้นตอนการลงทะเบียน

เพิ่มประสิทธิภาพ สรางความปลอดภัยในระบบทําความเย็นสําหรับหองเย็นและโรงน้ําแข็ง


